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Prošli vikend smo još ostali u Trincomalee. Nekog velikog službenog obilaska terena nije bilo zbog vikenda ali zato smo opušteno razgledali i uživali područje. Motel je, naravno, u blizini plaže i odlazim na okean u svitanje (ovde cele godine sviće oko 6h jer zbog blizine polutara nema velikih razlika u vremenu tokom godine). Koleginica Miranda (Jevrejka iz SAD) već trči. Plaža dugačka 5-6 kilometara, zapravo ovalni zaliv koji veoma podesća na Francusku rivijeru. Mesto na kome se kupam se zove „Francuska bašta“. Dok smo bili na zapadnoj obali imali smo bezbroj neponovljivih zalazaka sunca. Ovde na istočnoj obali izlasci sunca su takvi da vam stane dah. Trčim/hodam do jednog kraja zaliva gde se sa stene, dole na obali, vidi Hindu hram koji je, budući čvrsta građevina i postavljen pod pravim uglom prema okeanu, neoštećen preživeo cunami. Na drugu stranu zaliva, prema samome gradu, je tipično ribarsko selo; u zoru ribari se vraćaju iz lova u svojim čamcima i „katamaranima“ („katamaran“ i „kari“ su u svetu dve najpoznatije Tamilske reči). Ribari pregledaju svoje mreže, dečaci istračavaju iz sela, uđu do članaka u more i peru se. Vrane i galebovi obleću i skriče. Sve to gledaju leni psi. 
A propos pasa, jednom sam prilikom seo na obali u nekoj yoga pozi i sedeo tako desetak minuta zatvorenih očiju. Kada sam otvorio oči, oko mene je bilo 5-6 pasa koji su bešumno došli do mene i polegali u raznim „yoga“ položajima. Najbliži nije bio dalje nego deset santimetara od mene.

Hoteli na obali su svi bili manje-više razrušeni u cunamiju ali su uglavnom obnovljeni. Grad je pun stranaca zaposlenih u međunarodnim agencijama i nevladinim organizacijama koji vikend provode na obali, tako da je atmosfera prilično „morska“, sa puno „belog“ sveta i raznih jezika (francuski, nemački talijanski itd.)
U ponedeljak napuštamo Trinco (tako se „od milja“ zove Trincomalee) i putujemo za Kolombo. Za put od 250 km trebalo nam je bezmalo 8 sati! Prolazimo kroz džungle, kroz tamne šume planinskih predela i mnoga pirinčana polja. Što se više približavamo zapadnoj obali, zelenilo je sve bujnije a kuće i radnje veće i solidnije (to je jako daleko od našeg pojma solidnog ali nakon istočne obale utisak je takav).
Stižemo u predveče u centar „Subodhi“ (The Institute of Integral Education) u južnom predgrađu Kolomba Moratuwa. Vlasnik centra je Rimokatolička crkva koja je izgleda, kao i na mogo drugih mesta u svetu, ovde dobrostojeća. Centar je smešten uz reku Moratuwa u velikom parku kaučukovog drveta gde su stabla prepuna ožiljaka od zasecanja radi kaučuka. Centar ne liči ninašta drugo u Šri Lanki. Građen je u stilu Mediteranskih samostana, gde su mnoge razbacane zgrade međusobno povezane dugim, natkrivenim hodnicima. I zgrade i hodnici su pokrivenim „mediteranskim“ crepom. Nekako je i miris bilja mediteranski pa čovek nekada, na čas, ne može da se seti gde se nalazi. Smešteni smo u dvokrevetnim sobama i prvo sam veče zatekao ogromnu ružičastu žabu u kupatilu, pa sam je pokušao isterati napolje ali se sakrila negde u sobi i nisam mogao da je nađem pa sam odustao. Kada sam rekao cimeru (King iz Gane), on se uspaničio i zvao neko osoblje i pojavio se tip sa bater-lampom i nekim dugačkim štapom. Našao je žabu i izbacio je napolje a na pitanje za čega mu služi štap kaže da je za zmije i smeje se. Nama baš nije smešno ali nismo okrili da li je to šala ili zbilja. Inače, Šri Lanka im najveći broj, najrazličitijih žaba na svetu i ja sam ih video do sada desetak vrsta, veličina i boja.

Starešina centra je Father Mervyn iz čije kancelarije šaljem ovo pismo (sa malim zakašnjenjem zbog reda za internet).
Hrana je ovde vrlo dobra i raznolika i ima dosta voća što je dobro jer smo podaleko od grada (jedno pola sata autobusom kroz predgrađa) i nije lako naći različitog voća. Listi voća (iz prošle serije pisama) sam pridodao još nekoliko: „Rambutan“, crvenkasta čupava voćka koja ima sočan beli plod i veliku semenku (vidi sliku), potom „Mangostin“, spolja slična naru a iznutra ima nekoliko ukusnih, slatkih belih „češnjeva“, potom „drvena jabuka“ (wood aple), tvrda voćka koja liči na tenis loptu a kada je razbiješ unutra je nešto kao pekmez od šipaka – zajedno sa košticama, zatim Jack-fruit koji ima malo čudan miris ali mu je ukus kombinacija ananasa i manga i na kraju neka voćka “amvrel“ koja baš i nije vredna pominjanja.[image: image1.jpg]



Obuka tokom nedelje se uglavom sastojala od koječega što nam je odavno bilo – nepotrebno, tako da neću o tome.

Biser (iz ličnog iskustva): Gotovo da je nemoguće dobiti nezačinjen ananas (sprečiti osoblje da vam ne posole ili ne zaljute ananas!). Na molbu da ne stave čilija i/ili soli na ananas – gledaju vas začuđeno (kao: kako ćeš, čoveče, da jedeš ananas bez soli?). Ako uspete da dobijete bez čilija, so vam ne gine, ako uspete i to da izbegnete onda vam – ne gine (puno) šećera bez obzira koliko je ananas već sladak. Eee, muke sa ananasom. 
Tako završava šesta priča iz Šri Lanke.
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